VINS ¢ ChEVALIERS

Die Walliser nennen den Marsanne «Ermitage».
Diese Traubensorte ergibt fruchtige Weine mit
langer Lagerfahigkeit, wenn sie spat vom Reb-
stock gelesen wird und mehr als 160° Ochs-
le aufweist. Bei unserem Ermitage ist dies der
Fall.

Degustation

Strohgelbe Robe mit goldenen Reflexen, reich-
haltige und ausgepragte Nase mit komplexen
Aromen von weissen TrUffeln und Himbeer-
likdr. Im Gaumen ist er likorartig und Uberzeugt
durch seine runde kréftige Fulle. Im ausgegli-
chenen, langen Abgang spUrt man eine leichte
Saure und Aromen von kandierten Frichten.

Passende Speisen

Er passt hervorragend zu Blauschimmelkése,
Brie mit Truffeln, GeflUgelterrinen, Schokola-
dendesserts oder fur einen wundervollen «Téte-
a-Téte»-Abend.

Beschrieb

Traubensorte: Marsanne

Ausbau: auf Feinhefe, im Eichenfass
Alkohol ca. 14,0 Vol.-%
Gesamtséaure ca. 5,59/

Restzucker ca. 60g

Unser Tipp
Lagerung und Genussreife 3 bis 10 Jahre
Serviertemperatur 8 bis 10°C
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